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SSppeeiisseekkaarrttee  
Liebe Gäste, 

um die Wartezeiten für alle im Rahmen zu halten, bitten wir um Ihr Verständnis, dass 

Gruppen eine separate Auswahlkarte erhalten. 

 

 

 

……EEsssseenn  uunndd  TTrriinnkkeenn    

ssiinndd  ppuurree  LLeebbeennssffrreeuuddee……  
 



Sehr geehrte Damen und Herren,  

Liebe Gäste und Stammgäste,  

 

wir freuen uns sehr über Ihren Besuch. 

Seit vielen Jahren ist der Bierenbacher Hof als Hotel und  

gutbürgerliches Restaurant ein fester Begriff in der Region.  

  

 Eine gemütliche Atmosphäre, so wie ein ständiges streben,  

unsere Leistungen noch zu verbessern, 

freundliche, komfortable und wohnliche Gästezimmer,  

ein einladendes Restaurant mit vorwiegend gut bürgerlicher,  

deutscher Küche erwarten sie bei uns. 

Der rustikale und urgemütliche Thekenbereich in unserer Schänke, 

unsere vielen Seminarräume, die Tanzbar, der Festsaal, die Grillhütte, 

der Biergarten, sowie eine große, einladende Sommerterrasse, 

geben viele Möglichkeiten, bei uns zu feiern, sich verwöhnen zu lassen oder in 

grüner Umgebung zu tagen. 

 

Überall dort wo es möglich ist, verwenden wir Produkte aus unserer 

Region. Die Schnitzel aus unserer Schnitzelkarte werden alle von 

Hand für Sie geschnitten und geklopft! 

All unsere Saucen und Suppen setzen wir selbst an oder kochen diese frisch. 

 

 

Lehnen Sie sich nun zurück, genießen Sie die Speisen und Getränke  

und fühlen Sie sich wohl, denn… 

…Essen und Trinken sind pure Lebensfreude! 

Bitte sprechen Sie mit uns, wenn Sie eine Veranstaltung,  

ein Fest oder eine Party planen.  

Unser Angebot wird bestimmt auch Ihren Ansprüchen gerecht!  

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und  

guten Appetit! 

 

Ihr Bierenbacher Hof Team 

 

 

 

 

Instagram Facebook 



    Die leckere Kleinigkeit davor… 

 
 
   eingelegte Oliven in Knoblauch-Öl                                     5,50 Euro 
 
 
   eingelegte Oliven in Peperoni-Öl                                        5,50 Euro 
 
  
   Oliven in Knoblauch-Chili –Kräuter  Pesto -- pikant       6,50 Euro 
 
 
   hausgemachte Aioli      G                                                     5,50 Euro 
 
 
   Schafskäse mit Knoblauch und Peperoni      G                    6,50 Euro 
 
 
   in Lake eingelegte grüne Peperoni – pikant                      5,50 Euro 
 
      
 
 
                            serviert mit frischem Baguettebrot 
 
                                     - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe gemäß ausgelegter Liste - 

 
 
  
 
 
       

 

 

 



Suppen nach Art des Hauses 

 

Frische Tomatensuppe,4,9                 7,50 € 

Rinderbrühe mit Einlage, 5,9        7,50 € 

Hausgemachte Champignonsuppe, 4 , G,9                      8,50 € 

 

          Vorspeisen, Salate und Snacks  
 

Mozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum,4, G             9,50 € 

 

Gambaretti Picante 

Scampi mit Knoblauch und Peperoni           

in Öl gebacken, mit frischem Baguettebrot   3, B                         15,50 € 

                             

Insalata Mista, gemischter Salat 4,1,12, G                               8,50 € 

 

Insalata Capricciosa,  1 + 2,  G 

gem. Salat, Eier, Thunfisch u. Zwiebeln                      17,50 €  
 

Insalata Gambaretti,  3,  G 

gem. Salatteller mit in Knoblauch eingelegten Krabben      20,50 € 
 

Chefsalat,  9 ,  G           

gem. Salat mit gebratenen Putenbruststreifen 

Zwiebeln u. frischen Champignons                                           18,50 € 

 

Vegetarische Kartoffeltaschen mit gem. Salat, ,4 ,G               11,50 €  

    

Gebackener Camembert,  4, 9, 1,  G                

mit Preiselbeeren und gerösteter Petersilie                           10,50 € 

 

„Falsche Schnecken“ Schweinerücken in 

Kräuterbutter gebacken mit Baguette Brot                           13,50 € 

 

Leckere Sahne-Happen vom Schweinerücken 

in Parmesan überbacken und Baguette Brot                           15,90 € 

 

Knoblauch Krabben – Krabben mit gehacktem 

Knoblauch in Olivenöl mit Baguette Brot                               13,50 € 
                               

 
    

 

 

 



 

Das gibt es nur im Bierenbacher Hof:  

Schnitzel bestellen in „Kleidergrößen“!! 

DDiiee  BBeerrggiisscchhee  SScchhnniittzzeellppaarraaddee  
 

Zu allen Schnitzeln servieren wir Ihnen einen kleinen Beilagensalat.(G) 

Als weitere Beilage wählen Sie zwischen Rösti, Nudeln,(A) 

Pommes frites, Bratkartoffeln, Kroketten oder Wedges 

(Portion tagesfrisches Gemüse statt Salat = 2,- € Aufpreis) 

Alle mit V markierten Schnitzel können auch als vegetarisches Schnitzel  

in der Größe “M“ Bestellt werden (20,90€). 

 

Ca.-Größen:      150 GR 200 GR  300 GR 

         „S“   „M“   „L“ 
 

 

 

  

SSCCHHWWEEIINNEESSCCHHNNIITTZZEELL  VV A, a 

“Wiener Art“      13,90 € 15,90 € 19,50 € 
 

JJÄÄGGEERRSSCCHHNNIITTZZEELL   A, a 

in der klassischen Jäger-Soße    15,50 € 18,50 € 21,50 € 
 

ZZIIGGEEUUNNEERRSSCCHHNNIITTZZEELL  VV  1122    UUNNDD A, a 

Zwiebel-Paprika-Bohnen-Mais Soße   15,50 € 18,50 € 21,50 € 
 

RRAAHHMMSSCCHHNNIITTZZEELL  44  UUNNDD  A, a 

in einer feinen Rahmsoße     15,50 € 18,50 € 21,50 € 
 

ZZWWIIEEBBEELLSSCCHHNNIITTZZEELL  VV  A, a 

mit viel Zwiebeln       15,50 € 18,50 € 21,50 € 
 

BBIIEERREENNBBAACCHHTTAALLEERR  SSPPEEZZIIAALL  SSCCHHNNIITTZZEELL    CC  ++  GG  UUNNDD  A, a 

Pilzen, Speck, Zwiebeln und Hollandaise       16,50 €     20,50 € 23,50 €                     

SSCCHHWWEEIINNEESSCCHHNNIITTZZEELL  ““HHAAWWAAIIII““  VV    11,,    CC  ++  GG  UUNNDD A, a 

mit Pfirsichen und Sauce Hollandaise                     16,50 €     20,50 € 23,50 € 

CCHHAAMMPPIIGGNNOONN--SSAAHHNNEE--SSCCHHNNIITTZZEELL  VV    44  ,,    GG  UUNNDD  A, a  
 mit frischen Champignon,Zwiebel u.feiner Sahnesauce    15,50 € 18,50 € 21,50 € 

  

  

KKNNOOBBII--SSCCHHNNIITTZZEELL  VV    44  UUNNDD A, a 

mit geröstetem Knoblauch in Rahm        15,50 € 18,50 € 21,50 € 
 

„„MMOONNGGOOLLEENN““--SSCCHHNNIITTZZEELL  VV    44,,    II  ++  JJ    UUNNDD  A, a 

mit sehr pikanter Currysoße und Fruchtcocktail 15,50 € 18,50 € 21,50 € 
 

SSCCHHWWEEIINNEESSCCHHNNIITTZZEELL  ""HHOOLLSSTTEEIINN""  VV    11,,    CC  UUNNDD A, a 

paniertes Schnitzel mit Spiegelei   15,50 € 18,50 € 21,50 € 

 
                  - alle unsere Schnitzel sind paniert  -  Nr. 1 + 9 sowie A, a  + C der ausgelegten Liste  - 

                              - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe ebenfalls gemäß ausgelegter Liste - 
 

 

 

 



                                                                         ......NNOOCCHH  MMEEHHRR  SSCCHHNNIITTZZEELL......  
- alle unsere Schnitzel sind paniert  -  Nr. 1 + 9 sowie  A, a + C der ausgelegten Liste  - 

                      - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe ebenfalls gemäß ausgelegter Liste - 

Ca.-Größen:      150 GR 200 GR  300 GR 

          „S“    „M“    „L“ 

SSCCHHNNIITTZZEELL  ““KKRRÄÄUUTTEERRHHEEXXEE““      44,,    GG    und A, a   
mit gebratenen Zwiebeln, einem Klecks Rahmsoße, 

sowie mit Kräuterbutter und Käse überbacken  16,50 €  20,50 € 23,50 € 

SSCCHHNNIITTZZEELL  „„AASSIIAA““  VV    1133  und A, a  
mit Paprika, Zwiebeln, Ananas  

und süß-scharfer Sauce       15,50 € 18,50 € 21,50 € 

SSCCHHWWEEIINNEESSCCHHNNIITTZZEELL  ““WWAALLDDFFEEEE““  VV    und A, a      
mit frischen Champignons und Zwiebeln   15,50 € 18,50 € 21,50 € 

PPFFEEFFFFEERR--SSCCHHNNIITTZZEELL    44  und A, a  
mit einer feurigen Pariser Pfeffersoße          15,50 € 18,50 € 21,50 € 

TTOOMMAATTEENN--SSAAHHNNEE--SSCCHHNNIITTZZEELL    66  und A, a 

mit frischen Tomaten, Speck u. Tomatenrahmsauce 15,50 € 18,50 € 21,50 € 

SSCCHHNNIITTZZEELL  „„SSCCHHÖÖNNEE  GGÄÄRRTTNNEERRIINN““  VV    44  ++  55,,    GG  und A, a  
mit buntem Gemüse und Käse überbacken   15,50 € 18,50 € 21,50 € 

CCOORRDDOONN  BBLLEEUU    44    und A, a  
Schweineschnitzel mit Schinken und Käse gefüllt     15,50 €   -.-  21,50 € 

AAMMEERRIIKKAANNIISSCCHHEESS  SSCCHHNNIITTZZEELL    44  ++  1122,,    GG,,  II  ++  JJ  und A, a      
mit Bacon, Röstzwiebel, Barbecue Sauce und 

und Käse überbacken                                 16,50 €    20,50 €    23,50 € 

SSCCHHNNIITTZZEELL  „„TTEEUUFFLLIISSCCHH““  VV    1122  und A, a  
mit Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch u. Pusztasauce     15,50 € 18,50 € 21,50 € 

SSCCHHNNIITTZZEELL  „„MMYYKKOONNOOSS““  VV    44,,  JJ  und A, a 

mit Oliven, Tomaten, Peperoni,  

Schafskäse mit Käse überbacken             16,50 €   20,50 €    23,50 € 

SSPPIINNAATT--SSCCHHNNIITTZZEELL  VV    44  ,,  JJ  und A, a 

mit Blattspinat, Schafskäse, Sahne 

und Käse überbacken                                             15,50 € 18,50 € 21,50 € 

DDAASS  PPUUTTEENNSSCCHHNNIITTZZEELL  VV    
mit Sauce Bernaise                                  17,50 €     21,50 €    24,50 € 

SSCCHHNNIITTZZEELL  „„FFLLOORREENNZZ““    44,,  JJ  ++  CC  und A, a  
mit gekochtem Schinken und Käse überbacken     15,50 € 18,50 € 21,50 € 

„„SSCCHHNNIITTZZEELL  MMEEDDIITTEERRRRAANN““  VV  und A, a  
mit geschmorten Tomaten, Zucchini, Peperoni  

und Knoblauch                                       16,50 €     20,50 €    23,50 €    

 SSCCHHNNIITTZZEELL  „„PPFFIIFFFFEERRLLIINNGG““  VV  und A, a  
mit Pfifferlingen, Zwiebeln u. feiner Sahnesauce         20,50 €     22,50 €    25,50 €       

 

 



       ....UUNNDD....NNAATTÜÜRRLLIICCHH....IIMMMMEERR  NNOOCCHH  MMEEHHRR  SSCCHHNNIITTZZEELL..  
                       - alle unsere Schnitzel sind paniert  -  Nr. 1 + 9 sowie  A,a + C der ausgelegten Liste  -  
                  - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe ebenfalls gemäß ausgelegter Liste - 

 

Ca.-Größen:      150 GR 200 GR  300 GR 

          „S“    „M“    „L 

TTEEXX--MMEEXX--SSCCHHNNIITTZZEELL  VV    44,,  55  ++  1122,,    GG  und A, a  
mit Salsa, Nachos und Käse überbacken          16,50 € 20,50 € 23,50 € 
 

HHOOLLLLAANNDD--SSCCHHNNIITTZZEELL  VV  44,,    GG  ++  CC    und A, a  
mit Champignons, Zwiebel, Sauce Hollandaise  

und Käse überbacken                                             16,50 € 20,50 € 23,50 € 
 

NNOORRDDEERRNNEEYY--SSCCHHNNIITTZZEELL,,    33  ,,    BB  ++  CC    und A, a  
mit Krabben-Rührei          17,50 € 21,50 € 25,50 € 
 

 

GGOORRGGOONNZZOOLLAA  SSCCHHNNIITTZZEELL  VV  44,,    GG    und A, a  
mit Preiselbeeren und Gorgonzolarahm                 15,50 €      18,50€ 21,50 € 

    

OOBBEERRBBEERRGGIISSCCHHEESS  SSCCHHNNIITTZZEELL,,    44,,    GG  ++  CC    und A, a  
mit Bratkartoffel, Speck, Zwiebel, Ei und 

Käse überbacken (nur Salat als Beilage!!)                16,50 € 20,50 € 23,50 € 

  

DDAASS  SSPPAAGGHHEETTTTII--SSCCHHNNIITTZZEELL  
mit Spaghetti, Bolognesesoße und Käse überbacken,  G  und A, a 

        wird nur mit Salat und in Größe „M“ serviert  20,90 € 
 

DDIIEE  NNÜÜMMBBRREECCHHTTEERR  SSCCHHNNIITTZZEELLPPLLAATTTTEE  und A, a  
4 kleine Schnitzel mit 4 leckeren Soßen. 

Dazu reichen wir Pommes frites, Bratkartoffeln, Saisongemüse und Beilagensalat 

        Für 2 Personen       44,90 € 

       Jede weitere Person            21,90 € 

......ÜÜBBRRIIGGEENNSS...... 
Falls Ihnen diese Schnitzel-Größen noch immer nicht reichen: 

Wir servieren Ihnen auch gerne ein 

„„MMAAMMMMUUTT--SSCCHHNNIITTZZEELL““  und A, a  
Ca. 500 Gramm Schnitzel-Hochgenuss !! 

              Einheitspreis für alle „Mammut-Schweine-Schnitzel:  33,90 € 
 

 

 

     und natürlich…...das Schnitzelbuffet - mit Schwein - ab 10 Pers. 

     mit 3 versch. Saucen, 2 Beilagen und Salat        für nur 18,50 € 
 
   mit Pute und Schwein                                       für nur 22,50 €          

               

 



 

                 Fleischgerichte 
          - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe gemäß ausgelegter Liste - 

 200g      300g  

Gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter,  4, G                    31,50 €     38,50€  

mit Pommes frites und gem. Salat 

 200g        300g  

Rumpsteak in Pfefferrahm, mit Kroketten und gem. Salat  4,9              35,50 €   42,50€  

                             

Schweinerückensteak mit Rosmarin-Knoblauchsauce ,4,9    250g                

dazu Bratkartoffel und gemischter Salat                                          27,50 € 

 

Schweinerückensteak „Försterin“,  4, G,9            

Edelpilze in Rahm, Kroketten und gemischtem Salat                          29,50 € 

 

Schweinerückensteak „ Südsee“  ,  C + G,9                    

mit Sauce Hollandaise und Pfirsichspalten, 

dazu Preiselbeeren, Kroketten und Salat                                          29,50 € 

 

„Grillteller“,  4              

Schweinesteak, kleines Rumpsteak, kleines Putensteak, 

Kräuterbutter, Grilltomate, frischer Salat und Pommes frites                 31,50 €                                             

 

Putensteak „Italia“, 4, G,9                      

mit Tomate und Mozarella überbacken 

dazu Rösti und frischer Salat  31,50 € 

 

Köstlicher Tafelspitz,  4 , G                   

auf feiner Meerrettichsoße 

mit Salzkartoffel und einem Beilagensalat  32,50 € 

 

Schweinegrillbraten in dunkler Sauce                   

dazu herzhafte Bratkartoffel und gem. Salat  19,90 € 

 

 

 

Aus Neptuns Reich 
Rotbarschfilet, gebacken, mit Bratkartoffel und Remoulade                 24,50 € 

                                                
Gegrillter Lachs mit Limetten-Kräuter-Sauce, Rösti und Salat  2 + 9, G   32,50 € 

                 

 

 

 

 



 

Lecker ** Frisch ** Herzhaft 
 

                              Aufläufe 
          - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe gemäß ausgelegter Liste - 

 
Griechischer Auflauf** Schafskäse, Peperoni, Kartoffel,  

Hackfleisch, fr.Tomaten, Knoblauch und Sahne mit Käse überbacken,  4,   G,9          17,90 € 

 

Napoliauflauf** Spaghetti, fr.Tomaten, fr.Champignons, Oregano, G, A +  C 

gekochter Schinken, Tomatensauce und Sahne mit Käse überbacken,  4,9              16,90 € 

 

Bauernauflauf** Bratkartoffel mit Speck und Zwiebel, 

3 Spiegeleier mit Käse überbacken,  1 + 4,  G                                                                                                                        16,90 € 

 

Gemüseauflauf** mit verschiedenem Gemüse,  

Kartoffel und Käse überbacken,  4 , G,9                                                                  16,90 € 

 

Mexikanischer Kartoffelauflauf** mit Mais, Paprika,  

Hackfleisch, scharfer Sauce und Käse überbacken,  4 + 12,  G,9                                 17,90 €                                                                                      

 

 

                 ! feine Pasta ! 
                    - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe gemäß ausgelegter Liste - 
 
Spaghetti  „Aglio Olio e Peperoncino“,  9,   A + C 
mit Knoblauch und scharfem Chili-Paprika                              11,90 € 

 
Spaghetti “Gamberetti”,  3, 4 + 9,   A, C + G 
mit Krabben, Knoblauch und Spinat in Sahne                                                  22,90 € 

          

Penne Primavera,  9,   A + C                    
mit frischen Zucchini, Champignons,  

Zwiebeln und Tomaten                                                                                   18,50 € 

 
Penne all’Arrabbiata 4 + 9,   A, C + G 
mit Hackfleischsoße, Sahne & Käse überbacken                                 11,50 € 

 
Penne Bolognese alla Panna,  4 + 9,   A, C + G 
mit Hackfleischsoße, Sahne & Käse überbacken                                 18,50 € 

 
 



 

                    Kindergerichte 
          - Beschreibung der Zutaten, Allergene und Zusatzstoffe gemäß ausgelegter Liste - 
 
kl. Kinderschnitzel “Dino“    C  und A, a 

mit Pommes frites, gem. Salat, Ketchup u. Mayo                          8,50 € 

 

Puten–Nuggets mit Pommes frites, Ketchup u. Mayo  C und A, a           8,50 € 

 

Spaghetti mit Tomatensauce  9 , A                                                 5,50 € 

 

Dessert 
das feine Süße, für hinterher 

- Beschreibung der Zutaten gemäß ausgelegter Liste - 
 

Gemischtes Eis mit Sahne   4, 9, 11, 13                   6,50 € 

Vanilleeis mit heißer Schokolade u. Sahne   4, 9, 11, 13                7,50 € 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne  4, 9, 11        9,50 € 

hausgemachtes Tiramisu  1, 4, 9, 11,  13                          8,50 € 

hausgemachter Brownie mit Vanilleeis und Sahne  1, 4, 9, 11, 13            8,50 € 

 

***Unser GEHEIMTIP *** DAS BESONDERE!!! 

Gebackenes Vanilleeis im Marzipanmantel  1,4, 9, 11, 13                       9,90 € 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Gerne empfehlen wir Ihnen weitere tagesfrische Dessertspezialitäten 

 

 



                                                                                                                          1 = konserviert, 2 = Antioxidationsmittel 
                                                                                                                                                                                                                                                                             3 = Farbstoff, 4  = Süßungsmittel,  

                                                                                                                                                                                                                                                                             5 = enthält  eine Phenylalaninquelle, 7 – enthält Suslfit 

 

 

 

                                                 

Alkoholfreie Getränke                       Biere vom Fass 

                     0,3 l     0,5 l                                                       0,3 l        0,5 l 
Coca Cola 1     3,00 €     5,00 €                       Krombacher Pils            3,00 €         5,00 € 

                                       Früh Kölsch  3,00 €  5,00 € 

Cola Light 1,3,4,5 3,00 €     5,00 € Bergisches Landbier      3,00 €         5,00 € 

 

Cola Zero 1,3,4,5 3,00 €     5,00 € 

 

Fanta 1,2, 3 3,00 €     5,00 €                                 

     

Sprite 1 3,00 €     5,00 €  von der Flasche             

 

Apfelschorle   3,00 €     5,00 €                      Paulaner Hefe alkl.frei     -----           5,00 €   

Orangensaft    3,00 €     5,00 €                      Paulaner Hefe                   -----           5,00 €   

Apfelsaft         3,00 €     5,00 €                      Malzbier                         3,00 €         5,00 € 

Krombacher alkl.frei      0,33l            4,00 €                                                                                      

Krombacher Fassbrause  0,33l           4,00 € 

                                                                       Zitrone 

Wasser           0,25l 3,00 €     

Wasser           0,75 l 6,50 €                                                                   

Bitter Lemon, 

Ginger Ale, 

Tonic Water  0,2l 3,00 €                                                                

Maracuja-, Johannesbeer-,                             Warme Getränke                   

Rharbarberschorle     0,3l   3,00 €                  Tasse Kaffee oder Tee                     2,40 € 

                                  0,5l   5,00 €                   Kännchen Kaffee oder Tee              4,80 € 

                                                              Cappuccino                                       3,20 €              

Aperitif                                                 Espresso                                           2,00 €                                       

Martini  auf  Eis          5,50 €                          Tasse Schokolade                             3,20 €                                            

Rosso, doro, bianco                                         Latte Macchiato                               3,20 € 

Campari auf Eis          5,50 €                           Espresso Macchiato                         3,20 € 

Sherry                         5,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

              Für die Liste aller aufgeführten Allergen 
      und Zusatzstoffe fragen Sie bitte unseren Service 

 

 

 

 

 



                                     Offene Weine 7  

 

                                   0,2 l                 0,5 l                 1,0 l     

Grauburgunder/ Weißwein (trocken)             5,90 €              13,90 €            26,50 € 

Riesling, Rheinhessen / Weißwein (trocken) 5,90 €              13,90 €            26,50 €  

Müller Thurgau / Weißwein (lieblich)           5,90 €              13.90 €            26,50 € 

Pinot Grigio / Weißwein  (trocken)                5,90 €              13,90 €            26,50 €                            

                            

Portugieser Rosè / Rosè (lieblich)                  5,90 €               13,90 €            26,50 €           

Bardolino / Rosè (trocken)                             5,90 €               13,90 €            26,50 € 

 

Dornfelder / Rotwein (trocken)                      5,90 €               13,90 €           26,50 € 

Merlot, Frankreich / Rotwein (trocken)         5,90 €               13,90 €           26,50 € 

Primitivo Puglia, Italien / Rotwein (trocken) 5,90 €               13,90 €           26,50 € 

La Mancha, Spanien / Rotwein (lieblich)       5,90 €               13,90 €           26,50 € 

Dornfelder Spätburgunder  (halbtroken)        5,90 €               13,90 €           26,50 € 

 

 

Prosecco                 0,7l                        26,00 € 

Glas Prosecco         0,1l                          6,00 €                                                                                                                                      

Weinschorle           0,2l                          3,80 € 

                                           
 

              
 

Flaschenweine rot / Italien /  0,75 l 
 

Nero Davola                                    trocken                                      29,50 €  
Der Baglio Normanno hat eine gute Balance,                              
kräftige aber seidige Tannine und einen 
langen Nachhalt 
         

 
 
 

Flaschenweine weiß /  Rheinhessen /  0,75 l 
 

Niersteiner Klostergarten                                   trocken             28,50 € 
             Grauer Burgunder, kraftvoll, feinwürzige Fruchtfülle             
             von reifer Ananas, Stachelbeeren und gelben Äpfeln                  
 
             Chardonnay  „Reiler vom heißen Stein“    halbtrocken           32,50 € 
             rassig, verspielt und anregend                                                             
                                                                                           
             Riesling Hochgewächs von der Mosel         lieblich               28,50 € 
             feine Frucht und erfrischend, herrlicher Alltagswein               

 

                  
 

 



 
       Obstbrände 
 
Chef-Obstler               3,50 € 
alte Williamsbirne     5,50 € 

alte Marille                  5,50 € 
alte Waldhimbeere    5,50 €                         
 
 

              Grappa 
 
di Chardonnay                   3,50 € 
Chefgrappa                         5,50 € 
Lo Chardonnay 
di Nonino                            4,50 € 
 
 

          Bitter 
 
Kabänes                       3,00 € 
Jägermeister               3,00 €   
Kümmerling                3,00 € 
Underberg                   3,50  € 
Averna                          4,00 € 
Ramazotti                    4,00 € 
Fernet Branca             4,00 € 
Fernet Menta              4,00 € 
 

      Whiskey  / Gin 
 
Johnnie Walker                 5,00 € 
Red Label „Scotch“          

Ballantines “Scotch”         6,00 € 
Chivas Regal “Scotch        8,00 € 
Dimple “Scotch”                8,00 € 
Jim Beam “Bourbon”       5,00 € 
 
Gin: Tanqueray-Tonic     8,50 € 
                       

 
  Weinbrände & Cognac 
 
Asbach                          3,50 € 
Mariacron                    3,50 € 
Osborne Veterano      4,00 € 
Remy Martin               8,00 € 
Hennessy                     8,00 €                

 
              Liköre 

    
   Marsalla                             3,00 € 
   Haselnuss                          4,00 € 
   Baileys                                4,00 €                    
   Amaretto                            3,50 € 
   Mokafee / Grappalikör   5,50 € 
 

 

     Div. Spirituosen                                     Sekt 
 

Wacholder                    2,00 €           Aperol-Spritz                      7,50 € 
Korn                              2,00 €            Wildberry-Lillet                      7,50 € 
Gespritzter                   2,00 €            Hugo                                    7,50 € 
Genever                        2,50 €              
Sambucca                     2,50 €             
Ouzo      2,50 € 
Wodka                           3,00 € 
Tequila                          3,00 € 
Malteser                        3,50 € 
Jubiläums Aquavit     4,50 € 
Linie      4,50 € 

 

 


